
 

 

 

 

VITIGNO 
Groppello, barbera, 

marzemino, sangiovese 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

RESA PER ETTARO 
7400 lt 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Argilla con scheletro 

 

CHIARETTO GARDA 

CLASSICO SAN DONINO 

NOTE DEGUSTATIVE 
Prodotto secondo antica tradizione dalla vinificazione 

dell’uvaggio di Marzemino, Groppello, Sangiovese e 

Barbera, si presenta con il peculiare colore rosa tenue 

pastello. Vino dai freschi profumi di piccola frutta rossa, 

pompelmo rosa, minerale con un leggero affinamento, di 

grande eleganza e finezza. 

PODERE SELVA CAPUZZA 
DESENZANO DEL GARDA / LOMBARDIA 

 

VINIFICAZIONE 
Acciaio  

 

GRADO ALCOLICO 
12% 

 

ETÀ DEL VIGNETO 
2003  

 

POTENZIALE DI 

INVECCHIAMENTO 
2/3 anni 

 

 

ABBINAMENTI 
Si presta bene come aperitivo o da accompagnare a 

pizza e pasta. Consigliato l’abbinamento con piatti a 

base di asparagi. 


